di Moscato da esplorare durante le feste, accompagnando clolc1 delizie. Aromi freschi,
speziati o agrumati, che potrebbero provenire dal progenitore di tutte le uve

DI CESARE PILLON

on i dolci si beve vino dolce,
e poiché sotto Natale i dolciumi
sono di rigore, anche per i vini
dolci, i passiti, le vendemmie tardive,
il momento & magico. A trionfare
& soprattutto la dolcezza aromatica
del Moscato, l'unica che non
ha bisogno d'essere descritta:
basta dire «ha gusto di Moscato»
e non c'& bisogno di altre
spiegazioni. Quel sapore, infatti,
& apprezzato da millenni:
recenti studi di genetica
ampelografica sostengono
che il Moscato potrebbe essere stato
il progenitore di tutte le uve.
Proprio per questo, pero, nel corso
dei secoli, adattandosi a suoli,
altitudini e climi diversi, la varieta
si & differenziata in moltissime
tipologie. Le quattro sfumature qui
illustrate sono solo alcune
espresse dalle regioni del Nord
Italia: completamente diverse
da quelle del Sud, sono molto
differenti anche tra di laro.
La verde freschezza del valdostano
Chambave Muscat Flétri 2011

di La Vrille, per esempio, non ha molto

in comune con la balsamica,
speziata complessita del piemontese
Loazzolo Vigna Piasa Rischei 2007
del Forteto della Luja. Eppure

il Muscat Petit Grain con cui

& fatto il primo e il Moscato di Canelli
che ha dato vita al secondo

sono entrambi dei Moscato Bianco.
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E da uve di Moscato Giallo, viceversa,
ch'a nato sui Colli Euganei

il Fior d’Arancio Passito Apianae
2009 dell’azienda Vignalta;
anch'esso, perd, con i suoi vibranti
sentori floreali e agrumati,

ha poco da spartire con i suoi
sontuosi cugini dell'Alto Adige,
figli dello stesso vitigno.
Curiosamente, questi sono

pit conosciuti del Moscato Rosa,
che del territorio altoatesino
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& autoctono. Varieta bizzarra, deve
il nome alle note floreali

di rosa del suo aroma muschiato
pil che al colore dell'uva,

ch'g rosso rubino. Lo testimonia
con eleganza l'affascinante
versione fornita da Franz Haas
con l'annata 2011.

C'a appena il tempo di esplorarle,
queste sfumature, prima
dell’Epifania che, con le feste, tutti
i Moscato porta via.
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